Feta-nokkospiirakka

Aineet: 125 g voita
2,75 dl vehnéjauhoa
0,25 tl suolaa
0,25 dl vetta
200 g feta-juustoa
2 dI nokkosia kiehautettuna
1 kpl sipulia
4 kpl munaa
2 dl kermaviilia
1 dl maitoa
0,5 dl tillia hienonnettuna
ripaus muskottipahkinéa

Valmistus: Nypi rasva, jauhot ja suola ryynimaiseksi seokseksi. Sekoita vesi joukkoon.
Vuoraa taikinalla pyérea piirakkavuoka (halkaisija 28 cm). Leikkaa juusto pieniksi kuutioiksi. Levita kuutiot,
kiehautetut, hienonnetut nokkoset ja sipulihakkelus taikinapohjalle. Vatkaa hieman munia. Lisda joukkoon

kermaviili, maito, tilli ja muskottipdhkindé. Kaada seos vuokaan. Paista 200 asteessa noin 40 minuuttia.
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