Aineet: 2 kpl Munaa
1 dl Sokeria
1 dl Maitoa
1 dl Kuohukermaa
50 g Margariinia sulatettuna
6 dl Vehnéjauhoa
2 tl Leivinjauhetta
0,5 tl Suolaa
1 tl Vaniljasokeria
Oljya
Tomusokeria
Valmistus: Vatkaa munat ja sokeri vaahdoksi. Lisda vaahtoon maito, kerma ja sulatettu, jdahtynyt rasva. Yhdista kuivat

aineet keskenaan ja lisda taikinaan. Ripottele pdydalle jauhoja ja kauli siina taikina noin 1 cm:n paksuiseksi
levyksi. Ota levysta juomalasilla pyoreitd levyja. Tee pienemmalla muotilla reiké keskelle.

Kypsenna leivonnaisia padassa noin 180-asteisessa rasvassa molemmilta puolilta noin 2 minuuttia. Nosta
donitsit reikdkauhalla talouspaperin paalle valumaan. Kasta donitsit sokeriin tai ripottele niiden paalle

tomusokeria.
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