Cesar-salaatti

Aineet: 1 | Amerikansalaattia revittyna
2 dl Parmesaani-juustolastuja
3 dl Vaaleaa leipaa kuutioina
2 dI Keitettyjd kananmunia hienonnettuna
2 dl Majoneesia
2 Anjovisfileeta hienonnettuna
1 rkl Anjovislienta
2 tl Dijon-sinappia
3 tippa/a Worcestershire-kastiketta
1 rkl Sitruunamehua
3 rkl Valkoviinia
3 rkl Parmesaani-juustoraastetta
Mustapippuria rouhittuna
Suolaa
Sokeria

Valmistus: Sekoita kastikeaineet keskenaan. Kastikkeen tulee olla voimakkaan makuista ja I6ysaa.
Paahda leipakuutioita pannulla oliivitljytilkassa johon on puristettu valkosipulinkynsi. Paahda, kunnes
valkosipuliéljy on imeytynyt niihin kokonaan ja leivat ovat muuttuneet rapeiksi. Ja&hdyta ja liséa salaattiin.
Yhdista salaattiaineet (salaatti, juustolastut, leipakuutiot ja kananmuna) kulhossa ja kaada kastike joukkoon

juuri ennen tarjoilua.
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