Aineet: 110 g Anjovisfileita
3 dl Oliividljya (hyvaa)
2 kpl Valkosipulia
1 tl Timjamia (tuoretta)
1 rkl Basilikanlehtia revittyna
1 rkl Dijon-sinappia
1 rkl Punaviinietikkaa
Mustapippuria rouhittuna

Valmistus: Kaada kaikki raaka-aineet 6ljya lukuun ottamatta monitoimikoneeseen.
Pane kone pydrimaan ja lisaa 6ljy vahitellen ja varovasti ohuena nauhana joukkoon.
Maista aina valilla ja lisdé 6Oljya jos haluat. Anchoiade maistuu hyvin paahto- tai pitaleivan kanssa. Jos

tarjoat tata anjovistahnaa dippivihannesten kanssa, sen voi ohentaa pienella maaralla vetta.

www.superkokki.com


http://www.superkokki.com/

