Munakoisopannukakut

Aineet: 1 iso munakoiso (noin 5009)
vetta keittamiseen
2 tl suolaa
Y% kuppia paahdettuja leipakuutioita
2-3 munaa
1 rkl 6ljya
1 % tl korianteria
1 % tl kanelia
Kastike:
2 rkl etikkaa
2 rkl 6ljya
2 tl murria
2 isoa valkosipulin kyntté
Oljya paistamiseen

Valmistus: Kuori ja kuutioi munakoiso, keitéd noin 30 minuuttia. Kaada keitinvesi pois ja sekoita joukkoon leipakuutiot,
munat, 6ljy, korianteri ja kaneli. Paista pannulla miedolla Iammdlla noin 1-2 minuuttia molemmin puolin.
Sekoita kastike etikasta, 6ljysté ja murskatusta valkosipulista (ja murrista) ja kaada kastike valmiiden

pannukakkujen paalle.
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