Limonia-sitruunakana

Aineet: 1/4 kana
1/2 sipuli
8 g voita
1/4 sitruunan mehu
ripaus rouhittua mustapippuria
ripaus neilikkaa
1 kokonainen, raastettu muskotti
suolaa
Mantelimaito:
38 g manteleita
1,3 dl lihalienta

Valmistus: Valmista mantelimaito. Paloittele kana ja viipaloi sipulit. Sulata voi pannussa. Liséaa kana ja sipuli ja ruskista
keskilammolla. Lisda suola ja mausteet. Lisda mantelimaito ja kiehauta. Alenna lamp6a ja anna kiehua
hiljaa kannella peitettyn& 30-40 min. Kun kana on valmis, lisé& sitruunan mehu. Kiehauta viel& hetki ja

tarjoile.
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