Hunaja-péhkinékana

Aineet: 25 kpl kanan rintapaloja
reilusti hunajaa
pahkinoita
tuoretta minttua
(valkoviinia 1dl vedella jatkettuna)

Valmistus: Voitele kanat reilusti hunajalla, aseta palat kerroksittain pellille. Kerrosten véaliin runsaasti tuoretta tai
kuivattua minttua ja hakattuja pahkingita seka hiukan suolaa, jos haluat. Nesteeksi hieman vetta ja uuniin

pariksi tunniksi n. 175 asteessa.
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