Juustokyljys

Aineet: Porsaankyljyksia
juustoraastetta maun mukaan
Grillikastiketta

Tomaatti pyre / ketsuppia maun mukaan
Mausteet maun mukaan

Valmistus:  Aluksi kevyt kyljysten ruskistus pannulla grillikastikkeessa.
Aseta kyljykset ruskistuksen jalkeen uunivuokaan tasaisesti.
Levita tomaatti pyre / ketsuppi kyljysten paalle ja mausta
Laita juustoraaste kyljyksien paalle niin etta pyre / ketsuppi peittyy.
Lis&éa nyt hieman grillikastiketta kyljyksille jotta eivat paase uunissa kuivumaan.

Paista 225 asteisessa uunissa noin 15-20 minuuttia
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