Linssikeitto

Aineet: 7 dl vetta
runsas 1/2 dl punaisia linsseja (50 g)
1 vaharasvainen kasvisliemikuutio
1 iso porkkana
1 iso peruna
1/2 parsakaalia (125 g)
50 g spagettia patkittyna (n. 0,75 dl)
1 sipuli
(1sellerinvarsi)

Valmistus: Pese juurekset (ei tarvitse kuoria) ja parsakaali. Mittaa linssit (huuhdeltuina) ja 7 dl vetta kattilaan
liemikuution kanssa, laita levy paalle.
Ajasta munakello 20 minuuttiin, kun vesi alkaa kiehua.
Lis&a juurekset ja kasvikset keittoon sitd mukaa, kun saat ne pilkottua (jarjestyksessa: porkkanat, perunat,
parsakaalin varret, sipuli ja parsakaalin kukinnot).
Lisda spagetti hyvissa ajoin (katso keittoaika pussista).
Jatéa keitto kypsymaan. Tarjoa ruisleivan kanssa.

Hyva ja tayttava keitto, joka ei valttAmatta hyvan liemikuution lisdksi muita mausteita kaipaa!
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