Lampimat voileivat Aurajuustotaytteella

Aineet: n. 20 leipaviipaletta
25 g pdytamargariinia
Tayte:
1 tlk ranskankermaa
1 ps Aurajuustoa
1,5 dl oliiveja
2 valkosipulinkyntté
nippu tuoretta basilikaa, ripaus mustapippuria

Valmistus: Voitele leipaviipaleet. Valmista tayte.
Sekoita ranskankermaan Aurajuustomurut, silputut
oliivit, puristetut valkosipulinkynnet ja mausteet.
Laita jokaisen leipaviipaleen paalle taytetta.
Paina viipaleet toisiaan vasten ja kaaraise leivat folioon.

Kypsenné uunissa 200 asteessa n.15 minuuttia.
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