Makkaramestarin ananasleipa

Aineet: pala lenkkimakkaraa
1 paahtoleipaviipale
sinappia
ketsuppia
1 ananasrengas
emmental- tai kermajuustoa viipaleina tai raasteena

Valmistus: Leikkaa lenkista paahtoleipaviipaleen pituinen pala ja leikkaa makkara pituussuuntaan viipaleiksi. Peita
leipaviipale makkaraviipaleilla.
Sivele pintaan sinappia seka ketsuppia ja nosta péalle ananasrengas. Peita leipa lopuksi juustoviipaleilla tai

-raasteella. Kuorruta 225 asteen uuninlammaéssa noin 5 minuuttia tai mikrossa noin 1 minuutti.
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