Intialainen perunapata

Aineet: 1 sipuli
1 paprika
2 rkl ruokadljya
1 tl raastettua inkivaaria
2 valkosipulin kyntté
1 tl suolaa
1tl currya
0,5 tl chilia
2 dl vettéd
1 rkl tomaattipyreeta
8 perunaa
2 dl ituja tai papupaloja
100 g minimaisseja
1 ps (200 g) pakasteherneita

Valmistus:  Kuori sipuli, halkaise paprika ja poista siemenet. Leikkaa sipuli ja paprika kuutioiksi. Kuumenna 6ljy
paistokasarissa ja pehmité sipuli- ja paprikakuutiot siind. Liséé inkivaari, murskatut valkosipulin kynnet,
mausteet, vesi, tomaattipyree ja pilkotut perunat. Peita kannella ja kypsenna miedolla lammolla 10
minuuttia.
Lisda huuhdotut idut tai papupalat ja minimaissit. Kypsenna 5 minuuttia. Lisé& herneet ja kypsenna viela

pari minuuttia. Tarjoa jasminriisin ja leivén kanssa.
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