Ruissandwichit

Aineet: purjotuorejuustotaytteella
1 pieni purjo
1 rkl oliividljya
100 g maustamatonta kevyttuorejuustoa
100 g raejuustoa
150 g savusiikaa
nippu silputtua basilikaa
nippu silputtua oreganoa
1 tl kuminan siemenia
ripaus suolaa
ripaus maustepippuria
8 viipaletta taysjyvaruisleipda
Koristeluun:
salaatinlehtia
purjohdystoa

Valmistus: Huuhtele purjo huolellisesti. Silppua se ohuiksi suikaleiksi ja kuullota 8ljyssa paistinpannulla. Jdahdyta
purjosilppu. Yhdista tuorejuuston joukkoon suurin osa jddhtyneesta purjosilpusta, raejuusto, hienonnettu
kala, silputut yrtit ja mausteet. Paahda ruisleipia leivdnpaahtimessa. Asettele yhden leivan péaalle
purjotaytettd, salaatinlehtia ja jaljelle jaanytta purjosilppua. Pane toinen leipapala kanneksi.

Tarjoa heti.
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