Italialainen risotto

Aineet: 1| kanalienta
0,5 dl oliivitljya
1 sipuli, hienonnettuna
4.5 dl risottoriisia
1 laakerinlehti
1 dI valkoviinia
2 rkl parmesan-juustoraastetta
mustapippuria

Valmistus: Kuumenna kanaliemi kiehuvaksi. Ruskista sipuli oliiviljyssa, lisaa riisi ja kuullota hetki. Lis&a valkoviini ja
laakerinlehti riisin joukkoon, kaada lopuksi myds kuuma kanaliemi. Hauduta riisi kypsaksi miedolla lammélla
(noin 15 minuuttia).

Poista laakerinlehti risotosta ja lisd& parmesan-juusto. Mausta mustapippurilla.

www.superkokki.com


http://www.superkokki.com/

