Ruishampurilainen

Aineet: 1 pyored, halkaistu ruispalaleipa
jauhelihapihvi
lehti- tai jadvuorisalaattia
tomaattia
kurkkua
sinappi-kurkkusalaattia

Valmistus: Huuhdo kasvikset. Revi salaatti pieniksi paloiksi ja viipaloi tomaatti ja kurkku. Laita kylma jauhelihapihvi
ruisleivan valiin ja kuumenna mikrossa noin minuutin ajan tai kunnes tuntuvat kuumilta. Tayta lammennyt
hampurilainen: alle leivan pohjaosa, sitten salaattia, tomaattiviipale, pihvi, paljon kurkkusalaattia, tuoretta
kurkkua ja lopuksi leivan ylapuoli.

Jos valmistat pihvit itse, lammité leipa mikrossa ja nosta valiin kuuma pihvi suoraan pannulta. Vinkki: voit

kayttaa jauhelihapihvin sijasta myos kala- tai kasvispihveja.
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