Paéarynéinen broileri

Aineet: 300 g marinoituja broilerin fileesuikaleita
1 sipuli
1 rasia siitakesienia
2 dl ruokakermaa
1 dl valkoviinia
1 tl maissitarkkelysta
1 dl sinihomejuustomuruja
1 paéaryna
mustapippuria
suolaa
varillista kuviopastaa

Valmistus: Kypsenna broilerisuikaleet pannulla ruskistaen. Siirrd sivuun ja huuhdo pannu. Kuullota hienonnettu sipuli
Oljyssa ja lisda puhdistetut ja puolitetut sienet joukkoon. Sekoita maissitarkkelys viinin joukkoon. Lisaa
pannulle kerma sekd maissi-viiniseos ja sekoita. Sulata homejuustomuru kastikkeen joukkoon. Kuori ja
kuutioi paaryna ja lisda se lopuksi mausteiden ja broilerisuikaleiden kera kastikkeeseen.

Kuumenna. Koska kastike on vaaleaa, sen lisakkeeksi sopii varillinen pasta.
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