Tyrnimarinoitu siika

Aineet: 800 g siikafileita
1 - 2 rkl ruokasuolaa
jauhettua mustapippuria
14 tl sokeria
tillia
marinadi:
1 rkl tyrnimehua
1 rkl valkoviinietikkaa
Y rkl vetta
% dl 6ljya

Valmistus: Mausta siikafile suolalla, pippurilla, sokerilla ja tillilla, anna mausta ydn yli jadkaapissa.
Sekoita marinadin aineet kesken&én. Viipaloi siikafileet ja laita viipaleet hetkeksi marinadiin.

Laita tarjolle lautaselle salaatinlehtien paalle. Sama marinadi kdy myds graavatulle lohelle!
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