
Luumukiisseli

Aineet: Valmistusaika: 20 minuuttia 
1 pussi (225 g) 
kuivattuja luumuja 
1 l vettä 
1 kanelitanko 
1/2-1 dl sokeria 
1/2 sitruunan mehu 
2 rkl perunajauhoja 
Lisäksi: 
kermavaahtoa 

Valmistus: Keitä luumuja, vettä, sokeria ja kanelitankoa,

kunnes luumut pehmenevät, noin 10 minuuttia.

Nosta luumut reikäkauhalla tarjoiluastiaan.

Mausta liemi sitruunamehulla ja suurusta kiisseli veteen sekoitetuilla perunajauhoilla.

Kaada kiehahtanut kiisseli luumujen päälle tarjoiluastiaan.

Tarjoa jäähtynyt kiisseli kermavaahdon kanssa. 
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