Muna-piimajuusto

Aineet: 3 kananmunaa
1 | maitoa
4 dl viilia tai piimaa
ripaus suolaa

Valmistus: Sekoita kaikki aineet hyvéanlaisesti sekaisin.
Laita liedelle ja lammita pikkuhiljaa kiehuvaksi. Anna kiehua miedolla lammélla kunnes massa saostuu.
Kaada liika hera kattilasta pois ja mausta juustomassa haluamillasi mausteilla (esim. ruohosipuli, yrtit,
valkosipuli, mustapippuri, kumina).
Aseta juustomuotti pienen kulhon tai purkin paalle, niin ettd hera padsee valumaan muotista pois. Nosta
maustettu massa juustomuottiin kostutetun harson paalle ja taivuta harso massan péaalle. Laita paino
paikalleen. Jos haluat kiinteAmp&é juustoa laita painolevyn paalle lisdpainoa esim. kivi tai vedella taytetty
pakastepussi.
Hera saa valua muotista lyhyemman ajan silloin kun haluat pehmeé&é juustoa ja pitemman ajan (esim. yon

yli jaékaapissa) kun haluat kovaa juustoa.

Kumoa tarjoiluastiaan ja koristele yrteilla.
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