Bearnaisekastike

Aineet: Liemi:
1 sipulia
2 sitruunalohkoa
kirvelia
rakuunaa
1 dl rakuunaviinietikkaa
% dl vetté
Liséksi:
4 keltuaista
100 g voita
rakuunaa
kirvelia
Valmistus: Keita liemi kasaan ja jaahdyta se. Kypsennd munankeltuaiset ja kylma liemi vesihauteessa koko ajan
vatkaten. Kun nokare voita jaa seoksen pinnalle, on se kypséaa. Lisaa koko voiannos nokareina koko ajan

vatkaten. Lisaa lopuksi viela kirvelia ja rakuunaa.
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