Pikavorsmakki

Aineet: 0,5 kg jauhelihaa
5 sipulia
4 valkosipulinkyntta
1 purkki anjovista
1 tlk tomaattisosetta
1 tlk tomaattimurskaa
valko- ja mustapippuria
2 dl kermaa

Valmistus: Ruskista jauheliha padassa ja liséé silputtu sipuli sekd murskatut anjovispalat liemineen, tomaattisose ja
murskaa seka lisda pippuri. Laita seos voideltuun vuokaan ja kaada kerma paalle. Kypsenna uunissa 175

asteessa noin tunti.
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