Suklaahyytel6

Aineet: 100 g tummaa taloussuklaata
4 rkl tomusokeria
3 dl maitoa
4-5 liivatelehtea
vaniljasokeria
hiukan suolaa
2% dl kermaa
sokeria
muutamia suklaanappeja

Valmistus: Sulata suklaa vesihauteessa. Lisda tomusokeri, kiehauta maito seka kylméssa vedessa pehmennetyt
livatteet ja sekoita tasaiseksi suklaan joukkoon. Mausta vaniljalla ja aavistuksella suolaa. Jaahdyta seos
kylméassa vesiastiassa tai jadkaapissa. Sekoita valilla, jotta massa hyytyisi tasaisesti. Vatkaa kerma
pehmeéksi vaahdoksi, sekoita puolet siité osittain hyytyneen jalkiruoan joukkoon. Kaada seos
annoslaseihin, koristele annokset kermavaahdolla ja suklaanapeilla ja tarjoa jalkiruoka mahdollisimman

kylmana.
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