Vihannesriisi

Aineet: 200 g varsiselleria
1 nippu kiinansipulia
1 keséakurpitsa
1 punainen paprika
2 porkkanaa
2 rkl maapahkinadsljya
1 tl suolaa
200 g riisia
noin 1v2 | kanalienta
hiukan jauhettua anista
2 rkl silputtua korianteria

Valmistus: Paloittele pieniksi kuutioiksi.
Kuumenna 6ljy pannussa, lisda vihannekset ja anna niiden pehmeta.
Mausta vihannekset suolalla, lisaa riisi ja 3/4 | kanalient&.
Kun riisit alkavat kiehua, vahenna lamp6a ja keitd kannen alla noin 8 minuuttia.
Lisda kanalienta niin paljon, etta riisi melkein peittyy.
Lis&a anis ja keita viel& 5 minuuttia kannen alla.
K&anna lampo pois ja anna riisin vetaytya 8 minuuttia.

Koristele korianterilla ja tarjoile heti.
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