Tallimestarin kiisseli

Aineet: 1/2 pehmeda ruisleipad, esim. jalkiuunileipaa tai 6-7 palaa perusnakkileipdd murennettuna
25 g voita
2 rkl sokeria
1 rkl kaakaojauhetta
1 | omenatuoremehua
4 rkl perunajauhoja
sokeria

Valmistus: Kaada kylmé omenamehu kattilaan ja sekoita siihen perunajauhot. Kuumenna mehua pohjaa myéten
sekoittaen kunnes se sakenee ja kirkastuu. Mehun kirkastuessa lopeta sekoittaminen ja anna kiisselin
kuplia pari kertaa. Nosta kattila levylta ja lisdd maun mukaan sokeria.

Tarjoa kiisselin kanssa paahdettua leipAmurua tai ripottele muru kiisselikerrosten valiin. Valmista muru
paahtamalla puhtaassa paistinpannussa karkeaksi murennettua leipaa. Lisaa voi ja sekoita muruja koko

ajan keskilammolla. Lisda sokeri ja kaakaojauhe, sekoita hetki. JAahdyta.
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