Ranskanleivat

Aineet: 6 dl vetta
pala hiivaa (50 g)
1 tl suolaa
1 rkl sokeria
noin 1 | vehndjauhoja
50 g leivontamargariinia sulatettuna

Valmistus: Valmista taikina ja kohota se kaksinkertaiseksi. Kohoamisen aikana hiiva kayttéda sokerin ravinnokseen eika
leipéd maistu makealle.
Jaa taikina kahtia ja pyorita pitkulaisiksi leiviksi. Nosta leivét pellille ja veda paalle terava viilto veitsella
pituussuunnassa.
Kohota kaksinkertaisiksi, voitele vedella ja kypsenna uunin alaosassa 200 asteessa, puolisen tuntia. Al

peité leipia uunista ottamisen jalkeen, jolloin kuori sailyy rapeana.
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