Mokkavaahto

Aineet: 3-4 liivatelehtea
1 dl kahvia
30-50 g raastettua suklaata
1 kananmuna
0,5 dl sokeria
2 dl kermaa

Valmistus: Sekoita kuumaan kahviin kylmasséa vedessa pehmitetyt ja hyvin kuivaksi puristellut liivatelehdet. Lisda
suklaaraaste.
Jaahdyta.
Vaahdota muna ja sokeri. Sekoita kahvi ja vaahto keskenaan.
Vatkaa kerma vaahdoksi. Lisé& kermavaahto seokseen.
Lusikoi vaahto jélkiruokakulhoihin ja laita kylmenemaén jadkaappiin vahintdan puolen tunnin ajaksi.

Voit koristella suklaalla, vohveleilla, karamelleilla ym.
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