Jauhelihapihvit

Aineet: 500 g jauhelihaa
100 g pehmeada maksapasteijaa
1/2 dI ruoanvalmistus kermaa
1 sipuli
1 muna
1/2-1 tl suolaa
mustapippuria
1 dl hienonnettua persiljaa
yrtteja esim. provancen sekoitusta

Valmistus: Pehmitd hienonnettua sipulia hetki pannulla tai mikrossa.
Sekoita maksapasteija kerman joukkoon. Liséa muut aineet.
Tee taikinasta paksuhkoja pihveja ja paista 4-5 minuuttia kummaltakin puolelta.
Tarjoa lisékkeeksi perunamuusia
Myds haudutettu kaali maistuu jauhelihapihvien kera.

Voit kypsentéaa pihvit myés mikrossa tai isomman maaran uunissa.
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