Kanaviilokki

Aineet: kana
porkkanaa
lanttua
varsiselleria
sipulia
maustepippuria
vakopippuria
laakerinlehti
suolaa
vetta
Kastike:
keitinliemi
vehnéjauhoja
currya
suolaa

Valmistus: Keita kana lapikypséksi isossa kattilassa, jonne on lisétty pilkotut juurekset ja maustepippurit (kanan
kypsyminen vie 2- tuntia) Ota kana pois ja jadhdyta seka liemi ettd kana. Kuori jaéhtyneen liemen pinnalta
lika rasva pois ja pilko kana. Lisaa siivildityyn keitinliemeen currya, kananpalat ja suurusta veteen
sekoitetuilla vehn&jauhoilla. Anna kiehua muutaman minuutin ajan.

Tarkista suola ja lisda halutessasi hieman sokeria.
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http://www.superkokki.com/

