Broilerihbystd Marengo

Aineet: 1 broileri tai broilerin koipireisia
1 tl suolaa
% tl mustapippurirouhetta
1 rkl vehnéjauhoja
4 rki oliividljy
6 pikkusipulia
2 valkosipulinkyntta
1 rasia (200 g) tuoreita herkkusienia
2 ¥ dl valkoviinia
1 dl voimakasta kanalienta
1 laakerinlehti
4 tomaattia
Liséksi:
vihreita, kivettémia oliiveja
4 viipaletta voissa paistettua valkoista leipaa
4 hyydytettyd munaa, "haransilmas"

Valmistus: Paloittele broileri kahdeksaan osaan. Mausta ja kieritd lihat jauhoissa. Ruskista muutama kerrallaan
padassa oliividljyssa. Lisaa pataan lopuksi kaikkien lihojen joukkoon kuoritut sipulit, puhdistetut ja
viipaloidut sienet, viini, kanaliemi, laakerinlehti ja tomaattilohkot. Hauduta noin 40 minuuttia. Liséaé lopuksi
oliivit.

Tarjoa broileripata kevyesti paistettujen leipdpalojen ja munien kanssa.
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