Nugaakaramellit

Aineet: 500 g sokeria
75 g kuorittuja, rouhittuja manteleita

Valmistus: Sulata sokeri puhtaalla paistinpannulla koko ajan hammentéen. Sekoita joukkoon mantelit ja kaada seos
heti leivinpaperin péélle jadhtymaan. Kun seos alkaa sitkistyd, tee siihen palotteluruudukko leikkuuveitsella.

Kun levy on jaahtynyt téysin, taittele palat irti levysta. Sailyta kuivassa.
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