Hedelmakakku

Aineet: 250 g voita tai margariinia
2 %% dl sokeria
4 munaa
4 % dl vehngjauhoja
2 tl leivinjauhetta
2 dl (227 g:n tlk) punaisia kirsikoita
4 rkl kirsikkatolkin lienta
1 dl korintteja
1 rasia (65 g) sukaatteja
100 g hasselpahkinoita

Valmistus: Rouhi pahkinat, paloittele kirsikat, sekoita leivinjauhe pieneen jauhomaaraan. Erota jauhoista n. 1 dl ja
jauhota silla paloitellut kirsikat, korintit ja sukaatit. Vaahdota pehmeé rasva ja sokeri. Lisdd munat yksitellen
valilla hyvin sekoittaen. Lisaa jauholeivinjauheseos, loput jauhot, kirsikoiden liemi ja jauhotetut hedelmat.
Sekoita taikina hyvin. Kaada se voideltuun, jauhotettuun rengasvuokaan (1,8 I). Paista 150-170:ssa
asteessa 1t 15 min. Kumoa kakku jadhtyneena vuoasta. Sailyté kakkua jadkaapissa folioon kaérittyna 1-2

viikkoa, jolloin kakku on parhaimmillaan.
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