Puuroleipa

Aineet: n. 1/2 | kaura tai muuta hiutalepuuroa
2 1/2 dl vetta
1-1 1/2 dl suolaa
1 pussi leivontahiivaa tai 259 tuoretta hiivaa
8-9 dI hiivaleipavehna- tai vehngjauhoja

Valmistus: 1. Sekoita puuron joukkoon kadenlampdinen vesi ja suola.
2. Sekoita jauhojen joukkoon kuivahiiva ja liséa taikinaan. Alusta taikina tasaiseksi ja anna sen kohota
lampimassa paikassa.
3. Leivo taikinasta kaksi leipda ja anna niiden kohota.

4. Pistele leivat ja paista 200 asteessa 35-40 minuuttia. Puuroleipa sailyttaa hyvin tuoreutensa.
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