Juusto-oreganoleipa

Aineet: 3 dl maitoa
1 tl suolaa
1-2 tl kuivattua oreganoa tai basilikaa tai 1/2 dl tuoretta oreganosilppua
6-7 dl hiivaleipavehna- tai vehngjauhoja
3 tl leivontahiivaa tai 25 g tuoretta hiivaa
2 dl juustoraastetta
1/2 dl dljya tai sulatettua margariinia
voiteluun: munaa tai maitoa
pinnalle: juustoraastetta

Valmistus: 1. LAmmit& maito kddenlampoiseksi.
2. Liséé joukkoon suola tai oregano.
3. Sekoita kuivahiiva jauhojen joukkoon ja lisda taikinanesteeseen.
4. Lisaa juustoraaste ja dljy. Alusta taikina tasaiseksi ja anna sen kohota lampiméassa paikassa.
5. Voitele pitkAnomainen tai pydreé vuoka. Leivo taikinasta pienié pyoreitd sampyloita.
6. Laita pyoredan vuokaan kaksi kerrosta pienia sampyloita tai pitkdnomaiseen vuokaan kaksi rivia
sampyloitd vuoan pohjalle ja kolmas rivi keskelle. Voit myds leipoa taikinasta neljalla letittden pitkon. Laita
se vuokaan.
7. Anna leivonnaisen kohota.
8. Voitele leipd munalla tai maidolla ja ripottele pinnalle juustoraastetta.
9. Paista 200 asteessa 35-40 minuuttia uunin alimmalla ritilatasolla. Jos pinta ruskistuu lilkaa, peita se

foliolla.
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