Piimalimppu

Aineet: 2kpl
5 dl piimaa
1/2 dl siirappia
2 tl suolaa
2 tl pomeranssinkuorta
1 rkl fenkolia hienonnettuna
2 dI ruisjauhoja
1 pussi leivontahiivaa tai 30 g tuoretta hiivaa
n. 9 dl vehnajauhoja

Valmistus: 1. Sekoita haalean piiman joukkoon siirappi ja mausteet.
2. Sekoita kuivahiiva ruisjauhojen joukkoon ja lisda taikinaan.
3. Alusta taikinaan vehndjauhot ja anna sen kohota lAmpimassé paikassa.
4. Leivo taikinasta haluamasi muotoisia leipid, joko pitkdnomaisia tai pyoreita. Voit myds laittaa leivat
kohoamaan pitkAnomaiseen tai sydamenmuotoiseen vuokaan.
5. Jos haluat leipien paalle koristeita, jata pieni osa taikinaa sita varten. Kaaviloi taikina ohueksi levyksi ja
ota siita pikkuleipAmuoteilla koristeita. Liimaa ne veden avulla leivan pintaan. Voit myds tehda
pikkupalmikoita koristeeksi.
6. Anna leipien kohota hyvin peitettyna.
7. Pistele leivét ja paista 200 asteessa 35-40 minuuttia. Voitele leivat paistamisen loppuvaiheessa

siirappivedella (1 rkl siirappia +1 rkl vetta).

www.superkokki.com


http://www.superkokki.com/

