Pahkina-appelsiinileipa

Aineet: 400 g vehnéjauhoja
(noin6dl)
1 1/2 tl leivinjauhetta
1 1/2 dl sokeria
3/4 tl suolaa
125 g rouhittua pahkinaa
100 g rusinoita
2 appelsiinia
2 kananmunaa
1 télkki(pieni) ranskankermaa
1 1/2 dl appelsiinimehua
75 g margariinia

Valmistus: 1. Sekoita kohotusaine, mausteet, pahkinat, rusinat ja appelsiinipalat jauhoihin.
2. Vaahdota munat kevyesti ja lisda ranskankerman, appelsiinimehun ja sulatetun ja jadhtyneen rasvan
kanssa jauhoseokseen.
3. Kypsenné kakku hyvin voidellussa pitkhnomaisessa vuoassa 175 asteen |Ammadssé noin tunnin ajan.
Pane kakku uunin alaosaan ritilan paalle. Kakku on erinomaista teen kanssa. Appelsiinien asemasta voit

kayttaa porkkanaraastetta.
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