Aineet: 4 omenaa
75 g rypsivoimargariinia
2 dl pikakaurahiutaleita
1 dl sokeria
1/2 dI mantelirouhetta
1 tl kanelia
Lisana:
vaniljakermajaateloa
Valmistus: Kuori omenat ja leikkaa ne lohkoiksi. Lado omenaviipaleet voideltuun uunivuokaan. Sulata voi ja sekoita

siihen kaurahiutaleet, sokeri, mantelirouhe ja kaneli. Levitd seos omenoiden péaalle ja kypsenna 200
-asteisessa uunissa noin 30 minuuttia. Tarjoa rapea omenahyva haaleana vaniljajaatelon tai -kastikkeen

kera.
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