Aineet: 1 prk (270 g) kreikkalaisia kivellisia oliiveja
4 aurinkokuivattua tomaattia
5 anjovisfiletta
1 rkl kaprista
2 tl sitruunamehua
1/2 tl rouhittua mustapippuria
n.10 tuoretta basilikan lehted
2 rkl oliividljya tai aurinkokuivattujen tomaattien 6ljya

Valmistus: Poista oliiveista kivet. Laita oliivit ja aurinkokuivatut tomaatit monitoimikoneen teholeikkuriin ja aja hienoksi.
Lis&a loput ainekset: anjovisfileet, kaprikset, sitrtuunanmehu, pippuri ja basilikan lehdet. Hienonna
tasaiseksi tahnaksi. Lisda lopuksi 6ljy ohuena nauhana koneen kaydessa. Voit lisata 6ljya enemman, jos

haluat kastikemaisempaa tahnaa. Tarjoa paahdetun leivan tai patongin ja salaatin kanssa.
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