ltalialainen keitto

Aineet: 1 ps pekonia
1 sipuli
2 porkkanaa
1-2 varsisellerin vartta tai pala juuriselleria
1 tlk murskattuja tomaatteja
2-3 valkosipulin kyntta
n. 1,3 | lihalienta kuutioista
1 1/2 dl makaronia
suolaa, viherpippuria, salviaa

Valmistus: Leikkaa pekoni ohuiksi suikaleiksi. Hienonna sipuli ja leikkaa porkkanat suikaleiksi seka varsiselleri
viipaleiksi. Ruskista pekoni padassa rapeaksi, lisda joukkoon sipulisilppu ja pekonisuikaleet. Sekoittele niita
padassa, kunnes ne ovat pehmenneet. Lisaa joukkoon selleriviipaleet, tomaattimurska puserretut
valkosipulin kynnet ja lihaliemi. Kun ruoka kiehuu, lisdd makaroni. Anna ruoan kypsya hiljalleen 15

minuuttia. Lisda salviaa ennen tarjoilua.
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