Herkulliset munkit

Aineet: n. 20 kpl.
2 1/2dl maitoa
25 g hiivaa
1 muna
1dl sokeria
1tl suolaa
1tl hienonnettua kardemummaa
7 - 8 dl vehngjauhoja
759 margariinia
pinnalle sokeria

Valmistus: Valmista 16ysahkd pullataikina ja anna sen kohota kaksinkertaiseksi. Vaivaa taikinasta leivinpoydalla
ilmakuplat pois, leivo pyoreiksi pulliksi ja anna kohota n. 20 min. Kuumenna rasva paksupohjaisessa
kattilassa tai padassa. Jos haluat munkkirinkildita, niin tyénna etusormi kohonneen pullan keskelle ja
pyorita, jotta saat munkkiin reian. Keitd munkit kypséaksi kuumassa rasvassa muutama kerrallaan, n. 5-6
min. / erd. Nosta kypséat munkit reikdkauhalla valumaan talouspaperin péaalle ja kierittele lampiméat munkit

sokerissa. Voit koristella munkit myds sokerivesikuorrutuksella ja mantelilastuilla.
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