Katkarapupata

Aineet: kahdelle
1 purjo
2 - 4 murskattua valkosipulinkyntta
tilkka oljya
1tlk tomaattimurskaa
300g pakastettuja katkarapuja
hillosipuleita, suolaa, sitruunapippuria, oreganoa tai basilikaa (hyppysellinen chilipippuria), tillia
lisakkeeksi riisia
Valmistus: Huuhtele ja leikkaa purjo renkaiksi. Kiehauta purjorenkaita ja valkosipulimurskaa hetki 6ljyssa. Lisda
tomaattimurska ja hauduta n. 10 minuuttia. Lisaa katkaravut, valutetut hillosipulit sekd mausteet ja anna

kuumentua. Koristele. Tarjoa keitetyn riisin ja patongin kera.
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