Sitruunakiisseli

Aineet: 1/2 | vetta
1/2-3/4 dl sokeria
1 muna
3 rkl perunajauhoja
1 sitruunan mehu
Lisana:
1 banaani
1 dl kermaa
1 tl sokeria

Valmistus: Pane kattilaan kylma vesi, sokeri, muna ja perunajauhot. Vatkaa kierrevatkaimella tasaiseksi. Kuumenna
seosta hammentéaen sitd puuhaarukalla, kunnes kiisseli sakenee. Jaahdyté kiisseli. Purista sitruunan mehu
ja lisda se kiisseliin.

Viipaloi banaani ja tee kermavaahto ja nauti kiisselin kanssa.
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