Kinkkupizza

Aineet: Tayte:
1 tlk (noin 400g) sailyketomaatteja
2 sipulia
2 tl sokeria
suolaa
rouhittua viher- tai mustapippuria
200-300g savukinkkua
1/2-1rkl pizzamaustetta
Paalle:
3 dl juustoraastetta

Valmistus: Tyhjenna tomaattitlkin sisaltd kattilaan. Sekoita joukkoon hienonnetut sipulit. Keité seosta valilla
hammentéen kunnes se on sosemaista. Mausta seos sokerilla, suolalla ja viher- tai mustapippurilla.
Leikkaa kinkku ohuiksi suikaleiksi ja sekoita tomaattikastikkeen joukkoon. Levita tayte kohonneelle
pohjalevylle. Ripottele paalle pizzamaustetta ja peita pinta juustoraasteella. Paista pizza 250 asteen

lammaossa 12-15 minuuttia.
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