Pizza-pohja leivinjauheella

Aineet: 2 1/2 dl vehnéjauhoja tai hiivaleipajauhoja
2 tl leivinjauhetta
1/2 tl suolaa
1 tl valkosipulipulveria
1 dl vettd
2 rki 6ljya tai voisulaa

Valmistus: Sekoita kuivat aineet keskenaan kulhossa. Lisaa vesi ja 6ljy. Sekoita taikina tasaiseksi. Kaaviloi taikina
pyoreaksi levyksi, halkaisija noin 25cm. Nosta levy pellille leivinpaperin p&éalle. Levita tayte taikinalevylle.

Leivinjauheella valmistettua pohjaa ei kohoteta, vaan se paistetaan heti.
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