Keltainen hernekeitto

Aineet: 1 tlk keltaista hernekeittoa (435 g)
1/2-1 tlk vetta
Piparjuurikerma:
1 dl vispikermaa
n. 1 rkl raastettua piparjuurta
1 tl etikkaa
1 tl sinappia
Koristeluun:
sinapinsiemenia ja meiramia

Valmistus: Tyhjenn& hernekeittotdlkki kattilaan ja lisda haluamasi méara vettd. Kiehauta keitto. Vaahdota kerma ja
mausta se piparjuurimausteella, etikalla ja sinapilla. Lisd& pinnalle piparjuurikermaa seka koristeeksi
sinapinsiemenia ja ripaus meiramia. Tarjoa paahdettujen leipakuutioiden ja sipulisilpun kera vaikkapa

laskiaispaivan aterialla.
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