Koko perheen laskiaispulla

Aineet: 3 kpl keskikokoisia taytepullakakkuja
5 dl maitoa
2 dl sokeria
2 tl kardemummaa
1 1/2 tl suolaa
1 kananmuna
2 ps hiivaa
n. 1 1/2 vehnajauhoja
200 g margariinia
Tayte:
2 dl kermaa vatkattuna, 2rkl sokeria
n. 2 dl marjoja tai marjasurvosta tai hilloa
Pinnalle:
tomusokeria

Valmistus: Sekoita lampim&aan maitoon sokeri, kananmuna ja mausteet. Lisda hiiva pienessa jauhomaarassa, sitten
loput jauhot vahitellen sekoittaen. Alusta taikina kimmoisaksi ja lisda huoneen lamp6inen margariini. Kohota
linalla peitetty taikina kaksinkertaiseksi lampimassé paikassa. Vaivaa taikinasta ilmakuplat pois ja jaa se
kolmeen osaan. Py¢rittele osista noin metrin mittaiset sdikeet. Kierra séie kerélle leivinpaperilla peitetylle
uunipellille. Peita liinalla ja kohota. Kypsenna voitelemattomana kullankeltaiseksi 200-asteessa noin 25
minuuttia. J&&hdyta pulla ja halkaise se poikittain teravalla veitselld. Nosta kansi varoen sivuun ja aseta
pohjapuolikas tarjoiluvadille. Levita pohjalle kermavaahtoa ja marjoja tai marjasosetta. Aseta kansi

paikoilleen ja anna pullan vetaytya viiledssa. Koristele tomusokerilla.
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