Jauhelihakeitto 1

Aineet: 200g jauhelihaa
11 vettad
1 lihaliemikuutio
1-2 rkl tomaattisosetta
1 ps keittojuureksia
1 dl makaroneja
basilikaa tai oreganoa
hienonnettua persiljaa
(1-2 murskattua valkosipulin kyntté, suolaa)

Valmistus: Paahda jauheliha kattilan pohjalle. Lisaa vesi ja liemikuutio ja kiehauta. Lisda kiehuvaan liemeen
tomaattisose, keittojuurekset ja makaronit, Keité noin 5 minuuttia. Mausta ja tarjoa lisékkeena tuoreita
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