Piimahyyteldkakku

Aineet: Pohja:
200g Digestive-kekseja
75g voita
Tayte:
1 1/2 dl sokeria
2 tl vaniliinisokeria
4 dl piimaa
2 dl kuohukermaa
3 rkl sitruunamehua
6 liivatelehtea
Paalle:
2 prk mango-tai hedelméasosetta
kermavaahtoa
sitruunamelissaa

Valmistus: Hienonna keksit ja sekoita joukkoon sulatettu voi. Painele muroseos irtopohjavuokaan. Pane taytetta varten
livatelehdet likoamaan kylm&an veteen. Sekoita sokerit piiman joukkoon. Vaahdota kerma ja yhdista
piimaseokseen. Purista ylimaarainen vesi liivatelehdista ja sulata ne lahes kiehuvaan sitruunamehuun.
Sekoita vahan jaahtynyt liivateseos piima-kermaseokseen ja kaada vuokaan. Anna hyytya kylméassa
muutaman tunnin ajan. Levita paalle mango- tai hedelmésosetta, koristele kermavaahdolla ja

sitruunamelissan oksilla.
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