Aineet: 8 | vetta
500 g fariinisokeria
500 g sokeria
3 sitruunaa
1-2 appelsiinia
1/4 tl hiivaa
rusinoita

Valmistus: Kiehauta osa vedesta ja kaada se sokereiden ja kuorittujen ja viipaloitujen appelsiinien paalle sankoon.
Lisda loput vedesta seka puristettu sitruunan mehu. Liuota haaleaan seokseen hiivaa. Anna siman kayda
huoneen lamma@ssa noin vuorokausi. Pullota sima seuraavana paivana. Lisda jokaiseen pulloon

teelusikallinen sokeria ja muutama rusina. Sima valmistuu viiledssa noin viikossa.
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