Pinaatti-juustopasta

Aineet: 1 pkt (250 g) tuorepastaa tai kuivattua, esim. tagliatellea
vetta
suolaa
Kastike:
1 pss (150 g) pakastepinaattia
1 prk (170 g) maustettua tuorejuustoa
ripaus mustapippuria
parmesaaniraastetta

Valmistus: Keitd pasta kypsaksi pakkauksen ohjeen mukaan, tuorepastaa muutama minuutti , kuivattua noin 10
minuuttia. Valmista silla aikaa kastike. Sulata pinaattipalat kattilassa ja sekoita joukkoon maustettu
tuorejuusto. Musta kastike ripauksella mustapippuria. Valuta keitetty pasta ja sekoita kastike kuuman

pastan joukkoon. Tarjoa heti parmesaaniraasteen kanssa.
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