Pekoni-fileepihvit

Aineet: 600 g porsaan siséfileeta
noin 8 pekoniviipaletta, mieluiten amerikanpekonia
ripaus suolaa ja pippuriseosta
Paistamiseen: 1/2 tl 6ljya

Valmistus: Leikkaa liha poikkisyin paksuhkoiksi pihveiksi ja nuiji nyrkilla liteammiksi. Mausta pippurirouheella ja kiedo
ymparille pekonisuikaleet, jotka kiinnitat viela tikuilla. Kuumenna pannu keskilammolla ja lisaa oljy.
Kypsenna pihvit hitaasti molemmin puolin kypsiksi ja mausta pienella ripauksella suolaa. Tarjoa pihvien
kanssa ensin keitettyd ja sitten sipulin kanssa voissa paistettua tattaria (kokonaisia tattarisuurimoita) ja

kevyesti paistettua kesékurpitsaa, jonka pinnalle ripottelet hiukan salaattimausteseosta ja juustoraastetta.
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